
　

近
鉄
奈
良
線
若
江
岩
田
駅
か
ら
徒
歩

１
分
と
い
う
好
立
地
に
あ
る
創
業
22
年

の
「
創
作
炭
火
焼
の
お
店 

古
家
︱

Ｋ
Ｏ

Ｇ
Ｅ
︱

」。
食
材
の
地
鶏
と
黒
豚
は
鹿
児

島
産
。
飼
育
に
対
す
る
真
摯
な
牧
場
の

姿
勢
や
癖
の
な
い
肉
の
旨
味
に
胸
を
打

た
れ
、
直
接
契
約
し
、
独
自
ル
ー
ト
で

仕
入
れ
る
。

　
「
さ
つ
ま
黒
豚
の
と
ん
し
ゃ
ぶ
」
は

黒
豚
を
こ
だ
わ
り
の
特
製
出
汁
に
つ
け

て
食
す
人
気
の
鍋
料
理
。
ス
ト
レ
ス
を

感
じ
さ
せ
な
い
鹿
児
島
の
広
い
大
地
で

飼
育
さ
れ
る
さ
つ
ま
黒
豚
は
、
甘
み
が

強
く
柔
ら
か
な
肉
質
が
特
徴
。
苦
み
の

あ
る
白
ネ
ギ
や
ニ
ラ
、
三
つ
葉
と
一
緒

に
食
べ
る
こ
と
で
黒
豚
の
甘
さ
が
よ
り

引
き
立
つ
。
実
家
が
仕
出
し
屋
の
店
主

こ
だ
わ
り
の
特
製
出
汁
や
ポ
ン
酢
ベ
ー

ス
の
タ
レ
で
さ
ら
に
良
質
な
黒
豚
の
旨

さ
が
感
じ
ら
れ
る
。同
じ
く
人
気
の「
地

鶏
の
炭
火
焼
セ
ッ
ト
」
は
、
癖
が
な
く
、

適
度
な
歯
ご
た
え
で
、
ジ
ュ
ー
シ
ー
な

肉
汁
が
口
い
っ
ぱ
い
に
広
が
り
、
鶏
肉
が

苦
手
な
方
に
も
「
こ
の
地
鶏
な
ら
食
べ

ら
れ
る
」
と
大
好
評
。
そ
の
他
、
新
鮮

な
お
造
り
な
ど
の
一
品
料
理
も
勢
ぞ
ろ
い
。

　

お
店
の
味
を
自
宅
で
も
味
わ
っ
て
も

ら
え
る
よ
う
に
テ
イ
ク
ア
ウ
ト
や
全
国

配
送
も
可
能
。
美
味
し
い
料
理
を
食
べ

ら
れ
る
と
近
隣
の
会
社
員
や
地
元
の
客
が

足
し
げ
く
通
う
人
気
店
ゆ
え
事
前
に
予
約

し
て
お
く
の
が
ベ
タ
ー
。

創作炭火焼 古家 -KOGE-
所在地：東大阪市岩田町4-16-8
T E L：072-966-0066
営業時間：昼11時30分～13時30分(L.O.)
　　　　　夜17時～23時(L.O.)
※火曜日は夜営業のみです。
定休日：月曜日

お店の情報は
右のQRコードから

身
体
の
芯
か
ら
ぽ
か
ぽ
か
に

特
製
出
汁
と
さ
つ
ま
黒
豚
の
鍋
料
理
に
舌
鼓

お 店
散 策
Vol.270 鍋料理・居酒屋 近鉄奈良線若江岩田駅より北西へ徒歩１分

▲さつま黒豚のとんしゃぶ▲さつま黒豚のとんしゃぶ

▼鍋料理の全国配送可能▼鍋料理の全国配送可能
　お歳暮・冬の贈り物にも喜ばれると好評　お歳暮・冬の贈り物にも喜ばれると好評

創作炭火焼
古家 -KOGE-

近鉄奈良線若江岩田駅

スーパー

岩田公園

岩田南公園

たこ焼き屋

病院

希来里
（若江岩田駅前行政サービスセンター）
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