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藤田　　剛
代表取締役社長

★創　業
2003 年（平成 15 年）

★資本金
800 万円

★従業員
15 人

★主要営業品目
業務調理器具の開発・製造販売、
ワークシューズ事業、マテリアル
事業

★独自技術・製品
カーボン発熱体を使用した陶器等
のＩＨ対応加工、カーボン製業務
用ＩＨ調理器具製造

独自のカーボン発熱体で
外食産業を支える

　( 株 ) オーシンは、IH 厨房で外食産業を展開する企業に向けて、効率の
良い調理環境と魅力的な料理を提供する製品を開発している。開発のきっ
かけはいつも顧客の課題であり、顧客と共に解決する事で新しい価値の製
品を生み出している。
　中でも「IH 対応土鍋」は、鍋底にカーボン製発熱体を採用し、業務用と
しても使用できる土鍋として、東大阪ブランドにも認定されている。熱電
動性の高さから、鍋底全体にムラなく熱が全体に広がり、部分的な焦げ付
きが起きにくく、鍋側面の同時加熱 ( 特許申請中 ) も可能である事が特長。
サイズや形状、陶土の種類、使用する IH コンロの性能に合わせて別注加
工も可能で、和食から洋食まで陶器が持つ蓄熱性を活かした〝鍋のグツグ
ツ感″で、ユーザーの評価は高い。
　そのIH加工技術は、自社製品だけでなく、日本全国の窯元の調理器具メー
カーの製品にも採用されており、2019 年には、「ガイアの夜明け　町工場
の鍋が食を変える」( テレビ東京 )」で、土鍋開発企業のお助け人として同
社が紹介されるなど、知名度も高い。
　また、カーボングラファイトにフッ素加工を施したフライパンや焼肉プ
レートは、素早く調理温度まで加熱可能。熱が均一に広がりやすく、排煙
設備を持たない外食店で煙の少ない焼肉プレートとして重宝されている。
蓄熱軽量ステーキ皿は、軽量でありながら蓄熱性が高く、大手飲食チェー
ンの海外展開と共に、シンガポール・インドネシア・中国など世界で活躍
している。
　2020 年からは、コロナ禍にあって外食ビジネスにも変革が求められてい
る。その中で、一つの鍋を一人サイズに４分割して食事出来る新製品 ( 意
匠登録済み ) を開発。今後も飲食店の困り事をモノづくりで解決するメー
カーとして〝食″文化に貢献し続ける。


